GOURMETMEN{

Tranchcn von der Entcnbrust an Aceto Jus
auf Rote Peete ~ Meerrettich Salat

* % %

}:ilct vom Kabcﬁau
an Kaviarsauce auf Blattspinat

* % %

Ginsorbct
mit | onic iibcrgosscn
* % %
Filct vom Kaﬂ: an Trﬁﬁ:clrahmsaucc
mit glacicrtcn E_iszapfcn und Kréutcrp{:annkuchcn

* % %

Houundcr trifft auf Kﬁrhiskrokant,
Apmccl und vieles Mehr...

als 3~ Gang—- Mcni} \/orspcise, Hauptgang & Dessert EUR+9,~
EUR 78J" *

als 4- Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Fisch, Hauptgang & Dessert EUR 64~
EUR 96J" *

als 5- Gang-Menii Voller Genuss E(UR 68-
EUR } 051‘. *

* Auf Wunsch senvieren wir Jhnen dieses Menii inklusive

Aperitif Burg Windeck Kies]ingsekt, wahlweise mit [ ikor
Kac{eberger Fi]s vom [“ass O,§|
r!ausgemachter ]:ruclﬁtcocktai!

den [corrcsPondicrenclcn Weinen individuell zusammengeste”t 0,1 Ue Gang

Mineralwasser, K affee, Esprcsso
Digcstig Obstbriande der Bu rg Windeck



BURGMENU

(Gebratene Ricscngamclc

auf zweierei [Hokkaido K iirbis und kleinem 5a'at

* * *

SUPPC von gerdsteten Maronen
aus dem PBurgwald

* * *

Gcschmortc Kchschuh:er auf Schokolaclcnsauce
an Wirsinggemﬁsc und Panicrte Schupfnuc}eln

Pfaume, F rdnuss & Fumpemickel -~ Cappuccino...
(nd vielen siiBen Naschereien

FUR 54,00



JIERBOSTOSEITES

Herbstsalat an 5a}samico Drcssing
mit gcbratcncn F{:i{:f:erlingen

OdCl"

mit Pinienkernen und gchobcltcm Parmesan

FUR 1450

KﬁrbissuPPc
mit K ernen & Ol
CUR 11,50

(Gebratene Kicscngamelcn
an K rauter- | omaten Coulis (Pikant)

mit Provcnzalischcm (emiise

FUR 19,50

SPaghcttini mit gcbratcncn Pilzen

mit frischen Gartcnicréutcm und Parmesan

T (UR 26,00



SUPPEN

Eierﬂoc‘(cnsu ppe

mit frischen K rautern

FUR 11,50

SUPPe von gerostetem Currg und Koi(os
(vegan)
CUR 11,50

Badische SchncckcnsuPPc
mit | jaison gratiniert und Gartcnpctcrsilie
CUR 1450

« (Inser Klassiker »

]:ischsuppe ala Bouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

R 15,50

mit ]:ischcinlagc
C UK 20,50



FloCH

Filet vom 5teini>utt an Hummersauce:
mit Lauchgemiise und Kartoﬁ:elrésti
FUR 36,00

Filet von der Dorade an Sa{:ransaucc
mit Hcri:stgemﬁsc und Késtkarto{:f:cln
FUR 36,00

Fischvariation ,,Burg Windeck®
mit Champagnersauce auf gcbratcncm Gcmﬁsc
und feinen Nudeln

F (R 36,00

chcta risch

Hausgemachte Spinatknédcl auf (Gemiisesauce

mit gcbratcncn Pilzen und Parmesan

F (R 25,00

Vegan
Rote Bohnen Hackis an Zwiebelsauce

auf kleinem (semiise

T (R 23,50



FLEISCH

(Geschmorte Rinderbackchen in Burgunclersauce
mit Wurzclgemiise und Kréutcrspétzle
FUR?6,00

Medaillon vom Rinc!crf:ﬂet
mit zweierlei Mayonnaisc und Bratkartoﬁjeln

wahlweise mit
herbstlichem (Gemiise oder Salat
F (R 36,00

Lammlachs unter der Kréutcrkruste
an Thgmiarzjus mit Provcnzalischem (aemiise

und Kartogclgratin
CUR 357,00



DESSEKT

“von unserer siiBen | ee®

Unscrc Dcsscrts aus den Mcnils
CURT1,50

,Omas K aiserschmarren® im Tc‘jpﬂc
an Mango-[assionsfruchtgriitze
und Zitronengras~Koi<os—-lngwcrcis

FUR 11,50

Crémc f)rﬁléc von Haselnuss & Maronen
mit Schokokﬁchlﬁin & Salzkarame“cis
FURTT,50

A"cr]ci (Secistes von der siiBen Fcc

mit vielen bunten Peeren

CURTT,50

PDas Windeck ~ Dessert®
1 Esprcsso & 1 Marc de Windcck & 1 Trij{:l:clpralinc
FUR 11,50

Franzssische K aseauswahl
mit [~ eigensenf und Paguette
CUR 14,50



