>

GOURMETMENU

(Garnelen-Melonensalat
auf Quinoa und Pikantcr Sauce

* % %

Filct vom Kabcﬁau
an K aviarsauce auf Blattspinat

* ok %

Schwarzcs Waldbccrsorbct
mit Li"ct ﬁbcrgosscn

* % %

Fﬂct vom Kalb an Morchelrahmsauce
mit glacicrtcn Eiszapfcn und Kréutcrp{:annkuchcn

* ok %

% Vive la France %
Pfirsich Melba Modern Art
Himbeer ~ Lavcndel — Nougat Montélimar

& viele siibe Sachen
als 2 Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Hauptgang & Dessert EUR4'9,~
EUR78.-+
als 4- Gang—- Mcnﬁ \/orspcise, Fisch, Hauptgang & Dessert E_UK 64,-
EUR 96+
als 5~ Gang~ Menii Voller Genuss EUK 68,~
EUK i 051" *

~Jeder Gang kann auch einzeln bestellt werden®



BURGMENU

Sauté vom Rinderfilet an Kapcm Magonnaisc
und 5alatbouquct

* * *

Gc{:ﬁ"te Z_ucchiniblﬁtc an K rauterschaumsauce
mit gebratcnen FFiFFcrlingcn
(vegetarisch)

* * *

Brust vom Maishshnchen an Pfefferrahmsauce
mit Kohlrabi (Gemiise und Krﬁutcrspatzen

* * *

Wilde Heidelbeere trifft auf
Zicgc, geeister Hafer, Milchreis mal anders

&| emon Curd s

FUR 54,00

,,chcr Gang kann auch einzeln bestellt werden®



SOOMMERSEITE

Sommersalat an Ba}samico Drcssing

mit gcbratcncn Ffi{:f:erlingcn

odcr

mit Pinienkernen und gchobcltcm Parmesan

FUR 14,50

(Gebratene Ricscngamelcn
an Kréutcr—-Tomatcn Coulis (Pikant)

mit Provcnzalischcm (qemiise

FUR 19,50

Antipasti ,,E)urg Windeck Art?
FUR 16,50

Spaghcttini an gcbratcncn Stcinpilzcn

mit frischen (Gartenkrautern und Parmesan

T (UR 26,00



SUFFEN

Eierﬂockcnsuppc

mit frischen K rautern

FUR 11,50

SUPPc von gerostetem Currg und Ko!(os
(vegan)
CUR 11,50

Badische Schncckcnsuppc
mit | jaison gratiniert und Gartcnpctcrsilic
CUR 1450

« ( Inser Klassiker »

Fischsuppe ala Bouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

R 15,50

mit Fischcinlagc
C UK 2050



FloSCH

Filet vom 5tcinbutt an Hummersauce:
mit Lauchgcmiise und Kartof;f:elrésti
FUR 36,00

Filet von der Dorade an Saf:ransaucc
mit Frﬁhlingsgcmﬁsc und R sstkartoffeln
FUR 6,00

Fischvariation ,,Burg Windeck®
mit Champagncrsaucc auf gcbratencm (Gemiise

und feinen Nudeln
FUR 36,00

chctariscl'!

Hausgcmachte Spinatknédcl auf (Gemiisesauce

mit gcbratcncn Pilzen und Parmesan

F R 25,00

Vegan

Dinkclrisotto an | omaten (oulis

mit frischem Gcmﬁsc und gcbratcncn Pilzen
CUR 23,50



FLEISCH

(Geschmorte Rinderbackchen in burgundcrsauce
mit Wurzclgemiise und Kréutcrspétzlc
FUR?6,00

Medaillon vom Rinc!crmct
mit hausgcmachtcr Magonnaise und Bratkartogcln

wahlweise mit
Gcmﬁse oder Salat
F(UR 36,00

Lammlachs unter der Kréutcrkrustc
an Thgmiary’us mit Provcnzalischcm (aemiise
und Karl:oﬂ:elgratin
FURS7,00



DESSERT

“von unserer siiBen Fcc“

Unscrc Dcsscrts aus den Mcnﬁs
CURT1,50

,Omas K aiserschmarren® im Tépﬂc
an Mango~l>assionsfrucl1tgrﬁtzc
und Zitronengras~Koi<os—-lngwcrcis
FUR 11,50

Crémc Brﬁléc von der Bﬁhlcr Quctsch
mit 5chokokﬁchlein

& geeistem Mandcl——CaPPuccino Schaum
FUR 11,50

A“erlei (Jeeistes von der siiBen [ee

mit vielen bunten Peeren

CURTT,50

JDas Windeck ~ Dessert®
1 E_spresso & 1 Marc de Windeck & 1 Trﬁgelpraline

CURTT,50

Franzssische K aseauswahl
mit [~ eigensenf und Paguette
CUR 14,50



