>

GOURMETMENU

GamclcmMcloncnsalat

auf Quinoa und Pikantcr Sauce

% % %

Filct vom Kai:cﬁau
an K aviarsauce auf Blattspinat

% % %

Erclbcersorbct
mit \Waldmeister Slushi
Filet vom K alb an 5’ccinpi]zcn ala Creme
mit glacicrten E_iszapf:cn und Kréutcrpfannkuchen

* ok %

<< Siiker Himbeer-T raum>>
mit Pistazienerde & Zitroncn—-Thgmian Fis

als 5* Gang'- Mcnﬁ \/orsPcisc, Hauptgang& Dcsscrt EUR 4'7,"‘
EUR 76)"'*
a|5 4- Gang—- Mcni] Vorspcisc, Fisch, Hauptgang & Dcsscrt

EUK 629"’
FUR 94~

a[s 5-— Gang—- Mcnij Vo“cr Gcnuss E_UR 66,"
FUR to1,-*

"’,A\mc Wounsch servieren wir [hnen dieses Menii inklusive APcriti{:
den lcorrcsponclicrcnclcn Weinen, Mincralwasscr, KaFFcc und Digcsti{:

s2Jeder Gang kann auch einzeln bestellt werden®



BURGMENU

Sauté vom Rinderfilet an Kapcm Magonnaisc
und 5alatbouquct

* * *

F{:iﬁ:crling ala Creme
auf CréPc vom Mais und GGartenkriutern

* * *

f)rust vom Maishshnchen an Pfefferrahmsauce
mit J ohlrabi (Gemiise und Kréutcrspatzcn

* * *

Marille mal anders!

als Knodel & (Geeist,
trifft auf Pinie, Himbeer & viele siiBe Naschereien

FUR 52,00

~Jeder Gang kann auch einzeln bestellt werden®



SOOMMERSEITE

Sommcrsalat an E)alsamico Drcssing

mit gcbratcncn Ffi{:f:erlingcn

odcr

mit Pinienkernen und gchobcltcm Parmesan

FUR 14,50

(Gebratene Ricscngamelcn
an Kréutcr—-Tomatcn Coulis (Pikant)

mit Provcnzalischcm (aemiise

FUR 19,50

Antipasti ,,E)urg Windeck Art?
FUR 16,50

Spaghcttini an gcbratcncn Stcinpilzcn

mit frischen (Gartenkrautern und Parmesan

T (UR 26,00



SUFFEN

EicrﬂockcnsuPPc

mit frischen K rsutern

FUR 11,50

SUPPc von gerostetem Currg und Kokos

(vegan)
FUR 11,50

Badische Schneckcnsuppe

mit | iaison gratiniert und Gartcnpctcrsilie
FUR 14,50

« ( Jnser K lassiker »

FischsuPPc ala Pouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

FUR 15,50

mit Fischeinlage
UK 20,50



FloSCH

Filct vom Steinbutt an [Jummersauce
mit Lauchgcmilsc und K artoffelrssti
FUR 54,00

Filct von der Dorade an Safransaucc
mit Frilhlingsgcmﬁsc und R&stkartoffeln
FUR 54,00

Fischvariation ,,Burg Windeck®
mit Champagncrsaucc auf gcbratencm (Gemiise

und feinen Nudeln
FUR 54,00

chcta risch

Hausgcmachte Spinatknédel auf Gcmﬁsesauce

mit gcbratcncn Pilzen und Parmesan

T (R 25,00

Vegan

Dinkclrisotto an | omaten (oulis

mit frischem Gcmﬁse und gcbratcncn Pilzen
CUR 23,50



FLEISCH

(Geschmorte Rinderbackchen in E)urgunclcrsaucc
mit Wurzclgcmilsc und Krﬁutcrspétzlc
CUR 54,00

Medaillon vom Rinc!crmct
mit hausgcmachtcr Magonnaise und Bratkartogcln

wahlweise mit
Gemﬁse oder Salat
F.UR 54,00

Lammlachs unter der Kréuter‘crustc
an Thgmiarjus mit Provcnzalischcm (Gemiise
und Karl:oﬂ:elgratin
FUR35,00



DESSERT

“von unserer siiBen Fcc“

Unscrc Dcsscrts aus den Mcnﬁs
CURTT,50

,Omas K aiserschmarren® im Tépﬂc
an Mango~l>assionsfrucl1tgrﬁtzc
und Zitronengras~Koi<os—-lngwcrcis
FURTT1,50

Creme Brilée von der Kirsche
mit 5chokokﬁchlein
dazu ein Stiickchen Schwarzwald und Mokka [ is
FUR 11,50

A“erlei (Jeeistes von der siiBen [ee

mit vielen bunten Peeren

CURTT,50

Das Windeck ~ Dessert®
1 E.spresso & 1 Marc de Windeck & 1 Trﬁgelpraline
CUR 11,50

Franzssische K aseauswahl
mit [~ eigensenf und Paguette
CUR 14,50



